S U g g e St I e S (*ook op zondag volgens beschikbaarheid OP=0P)

ROMIGE POMPOENSOEP

Met herfstige toetsen van oesterzwammen en shiitake, €8.50
afgewerkt met geroosterde pompoenpitten en verse kruiden

Geserveerd met brood en boter (bevat lactose, kan ook zonder)

LIEVER GLUTENVRI BROOD: + € 1.00

HOF VAN COOLHEM BAO BUNS
Keuze uit drie verschillende veganistische opties
STICKY SHIITAKE EN OESTERZWAM (bevat soja, gluten, sesam)
PULLED JACKFRUIT BBQ (bevat soja, gluten)
MISO-AUBERGINE (bevat soja, gluten, sesam)
Twee buns naar keuze + seizoensslaatje €16.50
Drie buns naar keuze + seizoensslaatje € 21.00

VEGETARISCHE CURRY
Met geroosterde seizoensgroenten, kikkererwten, €19.00

koriander en basmatirijst
(bevat lactose, pinda’s, soja, sesamzaad)

VOL-AU-VENT
Met bladerdeegkoekje, seizoensslaatje en frietjes €22.00

(bevat gluten, melk, eieren, mosterd)

HOF VAN COOLHEM LUNCH PLATE
Met seizoenssoepje, kaaskroketje, croque met ham en kaas,
seizoensgerechtje, dessertje van de chef €19.50

(bevat gluten, melk, eieren, mosterd)

STOOFVLEES ‘CAROLUS CLASSIC’
Met frietjes en witloofsalade €22.00

(bevat gluten, eieren, mosterd)

Onze wortelen, witte ui, bieten en pompoenen komen van Steve, boerderij Heylander te Overheide Oppuurs
Onze asperges komen van de tuinderij van de familie Amelinckx uit Hingene.
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